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stellt die Frage nach der Loslichkeit des Lithiums in LiH und ob die
Menge des abgeschiedenen Li genau dem Farad ayschen Gesetz ent-
spricht. Peters erklirt, dal eine genaue Untersuchung wegen der
Kostspieligkeit des Materials nicht moglich war. Die Abscheidung ist
exakt, es ist aber bisher nicht gelungen, ganz reines Li abzulGsen.
Zum Hinweis von Prof. Hein, Leipzig, auf eine amerikanische
analoge Arbeit iiber Calciumhydrid bemerkt Peters, daB da die
Stromausbeuten nicht besser waren als die Ergebnisse von Moers,
zu deren Erginzung die Arbeit unternommen wurde.

Neue Biicher.

Handbuch der Reichs-, Privat- u. Kleinbahnen, verbunden mit einem
Verzeichnis der Kisenbahnen-Neu-, Um- und Ergiinzungsbauten zum
Gebrauch der Eisenbahubehdrden und -Diens stellen unter gleich-
zeitiger Beriicksichtigung der Bediirfnisse der Eisenbahn-Lieferanten-
Firmen, 490 S. Verlag techn. Zeitschriften H. Apitz, Berlin.

Grundpreis M 4

P& Die vorliegende Ubersicht der Verwaltungsbehrden der Deutschen

Reichsbahn und ihrer Geschiifisbezir ke der deutschen Privateisenbalinen

wird alien, die am Absatz ihrer Erzeugnisse bei der Eisenbahn be-

teiligt sind, die Ankniiptung ihres Geschaftsveikehrs wesentlich er-
leichtern. Diesem Zwecke dienen namentlich auch die in dem Hand-
buch mit aufgefiihrten Namen der Dienststellenvorstiinde unter Angabe
ihres Amischarakters sowie das schon im Titel erwihnie Verzeichnis
der Neubauten. Das Buch kann deshalb allen Interessenten emp-
fohlen werden. Scharf. [BB. 59.]

Wiirmestrombilder (Sankey-Diagramme) aus dem Eisenhilttenwesen.
Nach eigenen Versuchen oder Versuchen der angeschlossenen Werke
gesammelt und herausgegeben von der Wirmestelle Diisseldorf
des Vereins deutscher Eisenhiittenleute. 28 Seiten und
2 Tafeln mit 14 Abbildungen. Verlag Stableisen m. b. H., Diissel-
dorf 1922.

Die Wirmestelle Diisseldorf wurde vom Verein deutscher Eisen-
hiittenleute als Uberwachungsstelle fiir Brennstoff-und Ener giewirtschatt
auf Ei~enwerken gegriindet und hat sich als solche aufierordenilich
gut bewihrt. Unter den zahlreichen in den letzten Jahren ins Leben
gerufenen Wirmeliherwachungsstellen nimmt sie eine fithrende Stellnng
ein. Durch Sammlung und Herausgabe der Wirmestrombilder aus dem
Eisenhiittenwesen hat sie der Allgemeinheit ein wertvolles Material
zugiinglich gemacht, das die oft recht verwickelten Vorgiinge in klare,
tibersichtliche Form gieB8t. Das Wirmestrombild, eines der lebendig-
sten Ausdrucks- und Lehrmittel der neuzeitlichen Wirmewirtschaft,
ist betufen, in allen Betrieben, in denen Wiirme erzeugt und verbraucht,
Kohle verstocht, Gas verbrannt und Dampf verwertet wird, ebenso
dem Fachmann wie dem Laien die Augen zu 8ffnen iiber oie Zusammen-
hiinge zwischen Erzeugung, Verbrauch und Verlust der heute so kost-
baren Energie. C. Engelhard. [BB. 230.]

Anleitung zur mikroskopischen Bestimmung und Untersuchung von
Erzen und Aufbereitungsprodukten besonders im autfallenden
Licht. Von Dr. Hans Schneiderhdhn, Prof. der Mineralogie und
Petrographie an der Universitit Gielen. Herausgegeben im Aufirag
des Fachausschusses fiir Erzaufbereitung der Gesellscha‘’t Deutscher
Metsllhiitten- und Bergleute e. V. Mit 154 Abbildungen und einem
Anhang ,Bestimmungstabellen. Selbstverlag der Ge-ellschaft
Deutscher Metallhiitten- und Bergleute e. V. Berlin 1922, 278 Seiten.

Biicher von einer solchen Vollkommenheit der Ausstattung sind
leider eine grofie Seltenheit geworden. Es ist eine Lust, sich in das
Buch zu vertiefen, zumal auch der Inhalt der Ausstattung vollkommen
ertspricht. Die genaue Charakterisierung der mikroskopischen Kenn-
zeichen der verschiedenen Erze erchlieit eine vollkommen neue und
ganz gewifl hochst erfo'greiche Methode der Erzuntersuchung. Dariiber
hinaus kann aber auch jeder, welcher aus dem Gefligeavssehen von
Kristallgemengen auf die physikalisck-chemische Vorgeschichte der-
selben zu schlielen versteht, eine ungeahnte Fiille von Aufklirung
liber die Entstehungsgeschichte unserer wichtigsten Erze und {iber
die zwischen ihnen bestehendcn Phasengleichgewichte herauslesen.

Guertler. [BB. 271.]

Die Untersuchung der Fette und Ole. Zweite Auflage des Labora-
toriumbuches fiir die Industrie der Fette und Oie. Von Prof. Dr.
J. Marcusson, Mitglied des Staatlichen Materialpritfungsamtes
Berlin-Dahlem. Mit 20 Abbildungen und 22 Tabellen. Halle a. 8.
1921. Wilh. Knapp.

Wie in den ,Laboratoriumsbiichern“ im allgemeinen, so sind auch
in dem vorliegenden in erster Linie die Konventionsmethoden der
Untersuchung, in zweiter Linie solche Analysenverfahren beschrieben,
die allgemein im Gebrauche sind und bei einiger Ubung zuverliissige
Werte ergeben. Der Verfasser hat die 2. Auflage benutzt, um einige
von den in der 1. Auflage angefiihrten Methoden durch moderne zu
ersetzen. Ein besonderer Abschnitt ist in der neuen Auflage der
Fetthiirtnng gewidmet. Die Angaben tiber das Hirtungsverfahren
selhst (Temperatur und Druck) haben wohl keine allgemeine Giiltig-
keit. Die angefiihrten Untersuchungsverfahren werden viel Interesse
finden. Fiirth. [BB. 190.]

Handelsdilingerrecht. Von Ottmar Kollmann, Oberamtmann im
Bayri~chen Mini~terium fiir Landwirtschaft. Vorschriften iiber den
\erkehr mit Handelsdiinger, die Kaliwirtschaft und die Schwefel-
siiurewiitschaft mit Erlduterungen nebst einer Uversicht iiber die
Handelsdiingerwirtschaft. Veilag Paul Parey, Berlin SW 11.

Grundzahl, geb. 6,5

Das vorliegende Buch, das etwas weitgreifend fiir Gerichte, Rechts-
anwiilte, landwirtschafiliche und Bergbehdrden, Landwirte, landwirt-
schaftliche Versuchsstationen, Schulen, Berufsvertretungen und Ge-
nosser schaften, Diinger-, Kali- und Schwefelsiiureindustrie, Diingerhand-
lungen, Handelschemiker und Hindelskammern, Statistiker und
Volkswirte bestimmt ist, gliedert sich in zwei Hauptteile: die Handels-
diingerwirtschaft und das Handelsdiingerrecht. Der Abschnitt iiber
Handelsdiingerwirtschaft, der 34 Seiten umfaft, behandelt d1s Wesen
der Diinguny, die wichtigsten Arten der Handelsdiinger, die Verfassung
d-r Handelsdiingerwirtschait, die Handel-diingerpreise, die Statistik
der Handelsdiingererzeugung, den Verbrauch und Bedarf an Hand:ls-
diingern und die volkswirtschattliche Bedzutung der Handels .iinger-
wirischait. Der Abschnitt {iber das Handelsdiingeirecht, der dem
Buche den Namen gegeben hat, enthiilt als Unterabschnitte: allgemeines
Handelsdlingerrecht, die Kaliwirtscha't, die Schwefelsiurewirtschaft
und umfaBt 95 Seiten. Nach einer Ubersicht iber die Entwicklung
des Handelsdiingerrechts und kurzer Darste lung des geltenden
Handeclsdiingerrechts folgen die Vorschritten iiber den Handel mit
Diingemitteln und ihre Herstellurg, denen einige allgemeine Vor-
schriften, wie Haochstpreisgesetz, Verordnung gegen Preistreibe: ei usw.
angetiigt sind. Weit:r werden die Bestimmun eun iiber Einfuhr und
Ausfubr von Handecisdiingern, sowie die vorschriften fiir das Ent-
nehmen und Einsenden von Untersuchungsproben der Diingemitrel
mitgeteilt. In dem zweiten Unterabschniit des Kapitels Handels-
diingerrecht wird in sebr ausfiihrlicher Weise, auf 171 Seiten, die
Kaliwirtschaft dargelegt, in dem dritien Unterabschnitt auf 12 Se ten
die Schwefelsdurewirtschaft. Ein Anhang enthilt die Ausnahmetarife
der Eisenbahnfiachten fiir Handelsdiinger.

Es ist zu begriifien, da#} ein derartiges Buch geschrieben worden
ist, das vielen Interessenten von Nutzen sein wird.

Das Kapitel ,Wesen der Diingung, Begriff der Handelsdiinger®
gibt zu einigen Bemerkungen Veranlassung Die Titigkeit, die der
Pflanze die Néhrs'offe zufiihrt, heiit nicht ,Diingung“, sondein diingen.
Die Tabelle tiber die Bedeutuag der einzelnen Niihrstoffe fiir die
Pflanzen (die tibrigens von Heinrich stammt und an dieser Stelle
2iemlich liberflii-sig ist) bezieht sich nicht auf das N:hrstoffbedii: fnis
der Pflanzen, sondern auf ihr Diingerbediirfni«. Nihrstoffbediirfnis
und Diingerbediirfnis sind ganz ve schiedene Begriffe. Auch wire es
angezeigt gewesen, den Begriff des Handelsdiingers schon an dieser
Stelle schiirfer zu priizisieren. Diinger oder Diingemittel ist jeder Stoff,
der durch Erndbrung der Nutspflanzen oder durch Einwirkung auf
den Boden zur Erhshung der Ertrige der Kulturbdden geeignet ist.
Kiinstliche Diingemittel sind, mit Ausnahme der Wirtschaftsdiinger,
alls Stoife, die zum Zweck der Pflanzenernihrung oder einer auf die
Néhrstoffaufnahme hinzielenden Bodenverbess¢rung in Erwerb-absicht
heigestellt oder in Verkehr gebracht werden. Manche Anga‘e. iiber
Preixe, Statistik (die statistischen Angaben gehen meist nur bis zum
Jahre 1920) sind naturgem#fl inzwi-chen iiberholt. Es wiire zu
empfehlen, wenn in der kiinftigen Auflage das Wesentliche der heute
giiltigen Bestimmungen mehr herausgesrbeitet wiirde. Meines Er-
achtens konnten auch manche Angaben, die wepig oder gar nichts
mit dem Handelsdlingerrecht zu tun haben, in Forifall kommen. Auch
sei flir die kiinfiig+ Auflage darauf h-ngewiesen, dafl einige gramma-
tikalische Febler stehen geblieben sind, wie z. B. auf S. 40 in den
beiden letzten Zeilen.

Fiir die Schulen diirfte das Bach weniger geeignet sein, Statistiker

und Volkswirte werden nicht auf ihre Kosten kommen. Fiir die
iibrigen Interessenkreise kann es empfohlen werden.
Prof. Dr. O. Lemmermann. [BB. 210]

Handbuch der biologischen Arbeitsmethoden. Von E. Abderhalden.
Urban u. Schwarzenberg. Lieferu~g 74.

Diese Lieferurg bringt zum Bande ,Methoden zur quantitativen
Bestimmung des Stoffwechsels des Gesamtorganismus von Orginen
und von Zellen“ Arbeiten aus den Federn zwewer auf dem Gebicte
des menschlichen und tierischen Stoffwechsels » ohl bekannter Autor: n.
A. Loewy, Berlin, behandelt zun#chst in zwei Artikeln Stickstoff-
wechselversuche und den Wasserstoffwechsel desMexnschen.
Beide Artikel bauen sich auf der groBien eigenen Erfahrung des Ver-
fassers auf. lnsbesondere sind die Abschnitte iiber die Wahl! und
Zusammenstellung der Versuchskost und iiber die Abgrenzung von
Faeces urd Harn, die bei derartigen Arbeiten immer sehr grofie
Schwierigkeiten bereiten, sehr ersch8pfend. Auch auf die Methodik
des Nucleinstoffwe« hsels sei besonders hingewiesen. Zu befiirchten
ist vielleicht, d«f3 der Artikel die Schwierigkeiten, die sich der Aus-
fiihrung gerade derartiper Versuche am Menschen entgegenstellen, in
nicht geniigend scharfer Weise heraushebt. Dies diirfte sber gerade
wiinschenswert sein, um diejenigen, die infolge der Unterschiitzung der
Schwierigkeiten Unheil anrichten kdnnten, etwas abruscbrecken.
W. V&ltz, Berlin, behandelt als dritten Beitraz den Stoffwechsel
der Tiere. Auch die-er Autor verfiigt iiber umfassende eigene
Erfahrungen, und man findet infolgedessen eine iiberschauende Dar-
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stellung, in der auch die Kritik z. B. beziizlich der Uberschitzung der
sogenannten stickstoffh .itigen Stoff + echselprodukte bei der Errec hnung
von Verdautichkeit und Ausnutzung im Tierversuch in sehr iiber-
zeugender und dankenswerter Weise geiibt wird. D:e geschilderte
Appa‘atur zur getrennten Gewinnung der Exkrete bei miinnlichen und
weiblichen Tieren aller Arten, in-besondere auch der Vgel, sind durch
weg von V3ltz selbst konstruiert und ausprobiert worden. Beide
Aitikel sind vorziiglich geeignet, ihre Aufgabe als Wegweiser in diesem

ist gemeinverstindlich geschrieben und diirfte seinen Zwerk in der
heutigen Zeit um so mehr ertiillen, als weite Bevdikerungskreise selbst
in den GioBstidten sich mit der Anlage von Obstgiirten beschiiftigen,
und die Verhiiltnisse dazu zwingen, die Erzeugnisse des Bodens
moglichst auszunutzen. Bofielmann. [BB. 200.]

Personal- und Hochschulnachrichten.

Arbeitsgeb.ete zu erfillen. Scheunert. [BB. 206.)

Deutsches Nahrungsmittelbuch. Im Auftrage des Bundes Deutscher
Nahrungsmittelfabrikanten und -Hiindler E. V. bearbeitet und heraus-
gegehen von Dr. V. Gerlach. Duitte, vielfach geiinderte und ver-
mehrte Au Jage. Heideiberg, Carl Winters Universititsbuchhand-
lung 1922. X und 537S. =

Durch das nun schon Linger als 40 Jahre bestehende deutsche
Nahrungsmittel.esetz ist der Vertrieb gesundheitsschidlicher, verdor-
bener, verfiilsthter und nachgemachter Nahrungs- und GenuBimittel
unter Strafe gestellt. Unter welchen Bedingungen aber ein Lebens-
mittel als verfdlscht, nachgemacht usw. zu beanstanden ist, das konnte
naturgemifl bei der Vielfiltigkeit der Nahrung-- und Genufimittel und
ihrer Herstellungs- und Behandlungsarten nicht allgemein im Gesetze
festgelegt, sondern mufite von Fall zu Fall durch Sachverstéindige und
Gerichte entschieden werden. Um dabei eine gewisse Einheitl chkeit
zu erzielen, haben schon in den neunziger Jahren berufene Vertreter
der Nahrungsmittelchemie unter Mitwirkung des Kaiserlichen Gesund-
heitsamtes die ,Vereinbarur gen zur einheitlichen Untersuchung und
Beurteilung von Nahrungs- und Genufimitteln usw.“ geschaffen und
diese von Zeit zu Zeit den wechselnden Verhiiitnissen angepafit. Aber
auch die Erzeuger und Hiindler im Lebensmittelgewerbe, soweit sie
im , Bund Deutscher Nahrungsmittel-Fabrikanten und -Hindle r“ vereinigt
sind, haben ihrerseits eine Sammlung der Handelsgebriuche
auf diesem Gebiere ausgearbritet, die im Jahre 1905 zum ersten Male
als ,Deutsches Nahrungsmittelbuch“ erschien, 1909 in zweiter Auflage
herausvegeben wurde und nunmehr nach einer lingeren, durch den
Krieg hervorgerufenen Pause in dritter, wesentlich erginzter Auflage
vorliegt.

In der Hauptsache enihilt das Werk fiir die einzelnen Gruppen
von Nahrungsmitteln und Genufimitteln (und auch fiir gewisse, eben-
falis von gesetzlichen B stimmungen betroffene Gebrauch<gegenstinde)
Festsetzungen {iber die normale Beschaffenheil, die zulissigen Zusitze
und Behandlung-weisen, etwaige Kennzeichnungspflicht und sonstige
Beurteilungsg: undsiitze, wie sie im wesentlichen durch Vertreter der
beteiligten Fachuewerbe und Handelskreise unter Mitwirkung einzelner
sonstiger Sachverstindiger ausgearbeitet und periodisch ergiinzt worden
sind. Entsprechend dieser Art der Entstehung und den verschiedenen
Bediirfnizsen der einzelnen Gewerbezweige sind die Abschnitie nach
Inhalt und Umfang etwas ungleichmiiflig ausgefallen; auch sind
Begriffsbestimmung-n, Beschieibungen und Beurteilungsgrundsitze
nicht immer geniigend auseinandergehalten, hier und da auch Analysen-
ergebnisse und Untersuchungsverfahren eingestreut worden. Daf8
strittige Fragen nicht stets in der gleichen Richtung beantwortet sind,
wie von mafigebenden amtlichen Sachverstiindigen, kann niemand
wundernehmen, der weifl, wie se'bst innerhalb eines und des-elben
Geweibezweiges enlgesengesetzte Anschauungen oft hart aufcinander-
prallen. Aber im ganzen bildet das Buch — als Sammlung der in
den niichstbeteiligten Kreisen geltenden Anschauungen — eine wert-
volle Unterlage zur Beurteilung derartiger Fragen. Bekanntlich wird
in Verbindung mit einer Reform der deutsrhen Lebensmittelgesetz-
geburg seit lirgerer Zeit eine amtliche Auf-tellung von Begriifs-
bestimmungen und Beurteilungsgiundsitzen vorbereitet (vgl. die vom
Reichsgesundheitsamt herausgegebenen ,Entwiiife zu Festsetzungen
tiber Lebensmittel“). .

Niitzlich sind auch die den einzelnen Abschnitten eingeﬂigt?x
zahlreichen gerichtlichen Entscheidungen wichtiger Streitfragen sowie
der Abdruck der einschligigen Gesetze und Verordnungen: die-e sind
leider nicht vollstiindig (es fehlen einzelne wesentli- he Ausfiihrungs-
bestimmungen zum Fleischbescraugesetz, zum Margarinegesetz, zum
Weingesetz). Auch wilrde es sich bei der néichsten Auflage empfehlen,
die Geset.e und Verordnungen entweder in sachlicher oder in zeit-
licher Reihenfolee anzuordnen. — Etiwas aus dem Rahmen des Buches
heraus fillt ein Abschnitt itber die Ernibhrung des Menschen, der den
Stotfwechsel, den Niihrwert der Nahrungsmittel, die Zusammensetzung
der Kost in aller Kiirze (und nicht iiherall ganz zutreffend) behandelt.

— Fr. Auerbach. [BB. 234

Die Obstweinbereitung mit besonderer Beriicksichtigung der Beeren-
obstweine. Von Max Barth. Neunte, verbesserie Auflage, be-
arbeitet von Prof. Dr. C. von der Heide, Geisenheim a. Rh. Mt
26 Abbildungen, 96 Seiten. Verlag von Eugen Ulmer in Stuttgart.
Grundzahl 1.40.°

Das aufs beste eingehihrte, bereits in der neunten Auflage er-
scueinende Buch enthiilt eine Anleitung zur Herstellung weinartiger
und schavmweinartiger Getrinke aus den Friichten der Giirten und
Wilder und wird jedem, der sich mit der Bereitung von Obst- und
Beerenweinen befafit oder befassen will, ein guter Ratgeber sein. Es

An der Universitit Hamburg wurden folgende bisher auflerplan-
miiBige o. Proff. zu o. Proff. ernannt: Direktor des Hygienischen
Instituts P:of. Dr. R. Neumann zum o. Prof. fiir Hygiene, Direktor des
In-titus fiir allgemeine Botanik und des Botanischen Gartens Prof.
Dr.J. Winkler, zum o. Prol. fiir aligemeine Botanik, Direktor des Insti-
tuts fiir angewandte Botanik Prof. Dr. A. Voigt, zu o. Prof. fiir
ansewandte Botanik, Direktor des Mineralogisch-Geologischen Staats-
instituts Prof. Dr. G. Giirich zum o. Prof. fiir Mineralgie und Geo-
logie, Direkior des Chemischen Staatsinstituts Prof. Dr. P. Rabe, zum
o. Prof. fiir Chemie, Direktor des Physikalischen Staatsinstituts Prof.
Dr. P. Koch, zum o. Prof. fiir Physik.

Prof. A.J Hoskins wurde an Stelle von Prof, Dr. H. H. Stoek zum
Leiter der Abteiiung fiir Bergbau an der Universitit von Illinois er-
nannt.

Verein deutscher Chemiker.

Aus den Bezirksvereinen.

Bezirksverein Deutsch-Osterreich.

Protokoll iiber die konstituierende Hauptversammlung vom
18. 4. 1923 im Horsaale fiir Chemie der ehemaligen Kriegsschule,
Wien, VI, Dreihufeisengasse 4.

Herr Hofrat H51bling eroffnet die Sitzung um 9,15 Uhr.

1. Nachdem Herr Hofrat Halbling die erschienenen Mitglieder
und Giiste, insbe-ondere Herrn Dr. Scharf, Generalsekretar des
Hauptvereins, begriiit hat, teilt er mit, daB seilens der Behdrden die
Bildung des Bezirksvereines nicht untersagt wird. Jedoch miifiten
hierzu kleine Satsungsinderungen vorgenommen werden, um dem
Vereinsgesetz Geniige zu leisten. Dieselben betreffen ein Schieds-
gericht bei Streitigkeiten unter den Mitgliedern und Namhaftmachung
der seichnun:sberechtigten. Die Satzungen werden in der geiinderten
Form durch Zuruf angenommen.

Der provisorische Vorstand schligt vor, zum Vorstande des
Vereins nachfolgende Herren zu wihlen:

Vorsitzender: Hofrat Prof. Ing. Victor H&lbling, Wien, XVIII,
Bastiengasse 14.

Vertreter des Vorsitzenden: Dir. Dr. Carl Goslich, Wien, IIl, Unger-
gasse 12; Prof. Dr. Emil Fromm, Wien, 1X, Wihringer Str. 25.

Schriftfithrer: Irg. Heinrich Jorg, Wien, ITl, Neulinggasse 11.

Vertreter des Schriftfihrers: Prof. Dr. J. NuSbaum, Wien, IV, Tech-
nische Hoch-chule.

Kassenwart: Dir. Rudolf Hackel, Wien, IX, Schwarzspanierstr. 15.

Beisitzer: Baurat Ing. Friedrich Kempter, Wien, XVIII, Giirtel 107;
Prof. Dr. Hermann Suida M&dling, Hammerlinggasse 12;
Hofrat Prof. Dr. Max Bamberger, Wien, XIII, Hadikgasse 74;
Dr. Erwin Taigner, Atzgersdorf, Kunerolwerke; Prof. Dr.
Hugo Strache, Wien, VI, Theoba'dgasse 15; Dozent Dr.
Moritz Dolch, Klosterneuburg-Weidling, Berchtesgadner Hof-
gasse 25; Ing. Karl Neumann-Spallart, Wien, VI, Kd&stler-
gasse 6.

Rechnurgspriifer: Prof. Dr. Friedrich B&ck, Wien, VI, Dreihuf-
eisengasse 6; Dr. Otto Margullies, Wien, 1V, Technikerstr. 5.

Vertreter im Vorstandsrate des Hauptvereines: Hofrat Prof. Ing.
Holbling; Prof. Dr. Hermann Suida.

- Der Vorschlag wird durch Zuruf angeunonimen. o

3. Der Mitgliedsbeitrag wird fiir das zweite Vie-teljahr auf K 30000

(dreifligtansend) veranschlagt (als Beitrag ftir den Haupt- und auch

fiir den Bezirksverein). Mitglieder, die ihren Beitrag fiir da< erste

Vierte'jahr nach dem 1. April 1923 zahlen, haben gemiBl der Erh6hung

des Beitrages durch den Hauptverein (von M 500 auf M 3000) einen

Beitrag von K 12000 (zwblftausend) zu leisten.

Der Vorschlag wird angenommen.

4. Infolge Entgegenkommens seitens des Hauptvereins kann aus-
nahmsweise die Zeitschrift auch jenen Mitgliedern, die vor dem 31. Miirz
vorgeschlagen wurden, und ihre Zahlung bi<her noch nicht geleistet
haben, geliefert werden. Es wird daher allen diesen Mitgliedern und
jenen, die spiter vorgeschlagen wurden, jedoch ihren Beitrag bereits
leisteten, die Zeitschrift vom 1. Mai angefangen, laufend zugestellt;
die Hefte der ersten vier Monate erhalten dieselben raschest nach-
geliefert.

5. Der Vorsitzende erteilt Herrn Dr. Scharf das Wort. Dieser
begriifit die Versammiung im Namen des Hauptvereins, dessen Glilck-






